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●雑穀ブ

レッド、雑

穀プチパンに使用

しているオーサワのもち麦が入手困

難な状況の為、創健社のもち麦に変更

となる場合があります。風味や見た目

に多少違いを感じるかもしれませんが、

ご理解頂けますよう、宜しくお願いい

たします。
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材料の変更の
お知らせ

小松菜ベーコンミニ食パン
\265
農薬 ・化学肥料不使用の小松菜と安心安全なベー

コン、 きた牛舎さんのチーズを組み合わせ焼き上

げたミニ食パンです。
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黒糖コッペ \220
黒糖を使用したｼﾞｬﾑやバターを使用しなくても

そのままシンプルに美味しいコッペパンです。
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ライ麦全粒パン
1/2 サイズ…\260  

1 ホール…\500
ﾒﾉﾋﾞﾚｯｼﾞさんの農薬 ・化学肥料不使用のライ麦

全粒粉を使用して焼き上げた食べごたえある味わ

い深いライ麦全粒パンです。
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オクラとコーンのカリッ
とチーズパン \280
とうもろこし入りの生地にオクラとチーズをトッピ

ングし、カリカリに焼き上げました。 食べる際、トー

ストして頂けるとより香ばしくなります。
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