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★甘酒食パン★
･･･\411（1 山）
羽場こうじと有機のお米で作った自家製甘酒を使用
し、砂糖不使用ですが、甘酒の自然なやさしい甘み
がある食パンです。

★グラタンパン★
･･･\280
しめじ、マッシュルーム、鶏肉 ( ほうれん草、玉ねぎ、ホワ
イトソースとチーズで焼き上げた冬らしい惣菜パンです。

★鶏そぼろあんぱん★
･･･\260
有機全粒粉を配合した生地で、油脂を有機パーム
油のかわりにゴマ油で仕込みました。自家製の鶏
そぼろあんを包み、優しい味わいに仕上げました。

※ご紹介のパンは日替わりパンで、毎日店頭には並びませんのでご了承ください。

　日替わりパンの予定は毎週月曜更新で、まほろばホームページのソフテリアの BLOG または店頭パンコー

　ナーの予定表ボードでご覧になれます。
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★レモンとクルミの

ティーロール★
･･･\240
有機のアールグレイ茶葉を使用した生地で有機のレ
モンピールとクルミを巻き焼き上げた、ティータイ
ムにピッタリの菓子パンです。

★珈琲あんぱん★
･･･\220
まほろばオリジナルブレンドの有機珈琲で仕込んだ生
地に有機のこしあんを包み、ふっくら焼き上げました。


