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●亜麻の里

生食用　亜麻仁油

95ｇ…¥６,４８０

●亜麻の里

生食用　亜麻仁油

95ｇ…¥６,４８０(税込み）(税込み）

●亜麻の里

焙煎　亜麻の実

50ｇ…¥１,２９６

●亜麻の里

焙煎　亜麻の実

50ｇ…¥１,２９６(税込み）(税込み）

(税込み）(税込み）

●ムソー

・「玄米もち」
・「玄米よもぎもち」

各７個入り…¥６２６

●ムソー

・「玄米もち」
・「玄米よもぎもち」

各７個入り…¥６２６

(税込み）(税込み）

●ムソー

「山椒佃煮」55ｇ、「小女子佃煮」45ｇ

「生姜昆布」70ｇ、「胡麻昆布」75ｇ

「椎茸昆布」60ｇ

各…¥２８１

●ムソー

「山椒佃煮」55ｇ、「小女子佃煮」45ｇ

「生姜昆布」70ｇ、「胡麻昆布」75ｇ

「椎茸昆布」60ｇ

各…¥２８１

(税込み）(税込み）

●杉食

・そのまんまちりめん

10ｇ…¥４１０

●杉食

・そのまんまちりめん

10ｇ…¥４１０

(税込み）(税込み）

●下川ふるさと興業協同組合

下川うどん

200ｇ…¥３２４

●下川ふるさと興業協同組合

下川うどん

200ｇ…¥３２４

■北海道産の昆布に、香
り高い国内産の山椒を加
えた佃煮です。

■北海道産の昆布に、香
り高い国内産の山椒を加
えた佃煮です。

■北海道産の昆布に、
風味と食感が楽しめ
る国内産の生姜を加
えた佃煮です。

■北海道産の昆布に、
風味と食感が楽しめ
る国内産の生姜を加
えた佃煮です。

■北海道下川町産小麦使
100％使用。
伝統の技法でめんのコシの強
さ、ツルツルとしたのどごしの
良さ、そしてのびにくいのが特
徴です。

■北海道下川町産小麦使
100％使用。
伝統の技法でめんのコシの強
さ、ツルツルとしたのどごしの
良さ、そしてのびにくいのが特
徴です。

■北海道産の小女子を
こだわりの調味料でじ
っくり炊き上げました。

■北海道産の小女子を
こだわりの調味料でじ
っくり炊き上げました。

■北海道産の昆布に、
香ばしい胡麻を加え
た佃煮です。

■北海道産の昆布に、
香ばしい胡麻を加え
た佃煮です。

■北海道産の昆布に、
香ばしい胡麻を加え
た佃煮です。

■北海道産の昆布に、
香ばしい胡麻を加え
た佃煮です。

■特別栽培米の玄米を丁寧に杵
つき製法でつきました。
玄米特有の香ばしさとほのかな
甘みをご賞味ください。

■特別栽培米の玄米を丁寧に杵
つき製法でつきました。
玄米特有の香ばしさとほのかな
甘みをご賞味ください。

■国内産はちみつを使用したま
ろやかな味わいの梅干しです。
塩分は約3％です。酸っぱい味が
苦手な方にはオススメです。

■国内産はちみつを使用したま
ろやかな味わいの梅干しです。
塩分は約3％です。酸っぱい味が
苦手な方にはオススメです。

■素材そのまんまを、つな
ぎを使わず、特殊な温度と
圧力で焼き上げた香ばし
いせんべいです。

■素材そのまんまを、つな
ぎを使わず、特殊な温度と
圧力で焼き上げた香ばし
いせんべいです。

■北海道産の亜麻種子だけを原
料に低温圧搾（コールドプレス）
でじっくり搾り、ろ過した100％ピ
ュアオイルの亜麻仁油です。

■北海道産の亜麻種子だけを原
料に低温圧搾（コールドプレス）
でじっくり搾り、ろ過した100％ピ
ュアオイルの亜麻仁油です。

■大切に育てた亜麻の種をていねいに選別し、
時間をかけてゆっくりと焙煎したものです。
パン生地に練りこんで焼いたり、スープのトッピ
ングにしたり、すり潰して合えたり、アイディア次
第で食べ方が広がります。

■大切に育てた亜麻の種をていねいに選別し、
時間をかけてゆっくりと焙煎したものです。
パン生地に練りこんで焼いたり、スープのトッピ
ングにしたり、すり潰して合えたり、アイディア次
第で食べ方が広がります。

■福岡自然農園から2015
年度春の柑橘系をミックス
したジュースが入荷！
伊予柑、ネーブル、文旦、八
朔、小林柑、ポンカン、レモ
ンと7種類の柑橘系が入っ
た、贅沢なジュースです。

■福岡自然農園から2015
年度春の柑橘系をミックス
したジュースが入荷！
伊予柑、ネーブル、文旦、八
朔、小林柑、ポンカン、レモ
ンと7種類の柑橘系が入っ
た、贅沢なジュースです。

●福岡自然農園

・自然のミックスジュース

720ｍｌ…¥８９６

●福岡自然農園

・自然のミックスジュース

720ｍｌ…¥８９６(税込み）(税込み）

●ムソー

・紀州南高はちみつ梅

150ｇ…¥９１８

●ムソー

・紀州南高はちみつ梅

150ｇ…¥９１８(税込み）(税込み）


