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■コクのある濃厚な味わい！！
ミルク・お砂糖との相性も抜群ですので

少量加えても美味しくお召し上がりいた

だけます。 ストーレートで紅茶本来の味わ

いもお楽しみいただけます。
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●ひしわ園

『農薬を使わず育てた 
 アッサムブレンド紅茶』

20g×20ｐ…¥３７８
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■北海道産かぼちゃペーストを本
葛で固めたプリンです。
かぼちゃの滑らかな食感と濃厚な味

わい。甘味料には「オーサワの有機

メープルシロップ」使用しています。
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●オーサワジャパン

『かぼちゃプリン』

80ｇ…¥２３７
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●ムソー

『オーガニックバージン
ココナッツオイル』

185ｇ…¥１,０２６
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■加熱に強く、健康志向の方に人気のバ
ージンココナッツオイルです。

炒めものや揚げ物にお使いいただくと、べと

つきがなく、冷めてもサクッと美味しくお召

し上がれます。
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■メープルシロップと北海道
由仁町産の減農薬生姜を贅沢
に使ったジンジャーシロップ
を作りました！

お飲物の甘味として使うと、後

味ピリリッ！で濃厚な風味。お

料理の味付けやソース作りに、

またお菓子作りに利用しても風

味豊かな格別な味わいが楽しめ

ます。
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●ギャニオン

『メープルジンジャー』

150ｍｌ…¥１,６２０
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「純果糖」「ひふみ糖」の原料変更について

　現在「純果糖」および「ひふみ糖」に使用しています主要原材料の「果糖」が、今後

「でんさい由来100％」から、「てんさいとサトウキビ由来の併用」へと変更となります。

変更理由としましては、2006年に開始されたＥＵ砂糖制度により、欧州における砂糖価格

が高騰。さらに欧州委員会が2015年以降の砂糖生産割り当て廃止を提案し、2016年以降の

供給危機が懸念されている為です。今後の安定供給を鑑み、これまでＥＵ産のてんさい由

来を原材料としていた「果糖」に対し、今後はさとうきび由来の原料も併用させていただ

く事になります。なお、いずれも非遺伝子組み換え原料となっていますので、どうぞご安

心下さいませ。
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