
四倍米麦麹・本生
ひょうげみそ

なんと原料総数　　 種類のたまげた味噌！3131

大貫妙子さんの育てた
「あきたこまち」入り。

これがうわさの「へうげ味噌」
●発売から大人気の、超こだわり「まほろばオリジナル味噌」で

す。あの自然農法の大家、故・福岡正信先生の畑でとれた幻のお

米「ハッピーヒル」と、同じく福岡先生の裸麦を麹に使用。また、

野菜とお話できる畑の哲人として全国放送でも紹介された北海道

の伊藤秀幸さんの小麦も使用しています。　●そして、麹の量は、

なんと豆の４倍！これだけでもすごいことですが、原料の豆もす

ごいことに。まほろば自然農園でとれた農薬や化学肥料を使用し

ていない 16 種類の豆に、道内の篤農家から集めた有機大豆各種

で、なんと原料総数 31 種類におよびます !!　●塩もおなじみ世

界中から集めた 24 種類の塩をオリジナルブレンドした贅沢な七

五三塩。そして、仕上げの仕込み水はエリクサー水 !!　たぶん、

ここまでこだわった味噌は世界広しといえども他にはないでしょ

う！●それにもまして、この超こだわりの４倍米麦麹みそは、仕

込んだ蔵元のご主人もびっくりの旨さ！●お味噌汁だけでなく、

ぜひそのまま、もろキュウでがぶっと行きたい衝動に駆られます。

お料理の隠し味や、他の味噌と合わせても、コクと旨味が歴然と

アップ。ぜひお試し下さい。

いよいよ新味噌、

　……6種
　　米：愛媛県・福岡自然農園　故福岡正信翁育種自然米「ハッピー・ヒル」「ヒノヒカリ」

　　　　秋田県・大貫妙子さんの農薬･化学肥料不使用「あきたこまち」

　　　　北海道余市町・金子農園　有機米「ゆきひかり」

　　小麦：愛媛・福岡自然農園　裸麦「萬年星」

　　　　北海道女満別・伊藤秀幸農園　農薬・肥料不使用　強力小麦「ゆめちから」

　……23種
　　　まほろば自然農園　農薬・化学肥料不使用・自家採種 16 種混合

　　　「銀手亡」「ツタンカーメン」「紫花豆」「白花豆」「黒花豆」「うずら豆」「とら豆」「白ささげ」「黒豆」

　　　「黒小豆」「黒千石」「茶豆」「モロッコささげ」「紅しぼり」「三色隠元」「鶴の子大豆」

　　　北海道剣淵・「生命を育てる大地の会」有機豆 5種混合

　　　　　　　「大豆」「青大豆」「小豆」「金時豆」「黒豆」

　　　北海道雨竜・川本隆幸農園　有機豆「鶴の子大豆」

　　　北海道帯広・折笠健農園　農薬・肥料不使用「大袖の舞」

　　　北海道壮瞥町・たつかーむ　農薬・化学肥料不使用「雪ほまれ」「鶴娘」

　　　北海道北見・香遊生活　有機豆「銀手亡」（北海道で唯一「産業用大麻」の生産者免許認定農場です）

　……まほろばオリジナル塩「七五三塩」24種類
　　　七大海…北海道、沖縄、ハワイ、フランス、イギリス、アフリカ、スリランカ、インド、イタリア、　
　　　アラスカ、南氷洋の海水塩　　五大陸…ユタ、モンゴル、チベット、武漢、イスラエル、ワルスベイ、
　　　ジプチ、デボラの岩塩及び湖水塩　　三大山…ヒマラヤ、ペルー、ボリビア、ドイツの岩塩
　　　一大点…まほろば「ELIXIR　SALT」焼き塩

　……栗駒山系の伏流水を、まほろば『エリクサー』で浄化した水

驚きの
原材料 !!

塩

水

蔵出し！

いよいよ「へうげ味噌」新仕込みの蔵出しが始まりました。

これは、実に旨い！　先日来店された歌手の大貫妙子さんも

絶賛！　それもそのはず、今回から、彼女自ら秋田で無農薬

栽培した「あきたこまち」が入っているからです。

その他、まほろば農園の 16 種類の豆類には、珍しいエジプ

トで採種された「ツタンカーメンえんどう」（福田農園チー

フ栽培）や「銀手亡」（高級羊羹に使われる）も加わり、原

料総数がこれまでの 22 種類から 31 種類へと、9種類も増え

ました。複雑多岐にわたる米や豆類が揃いも揃った、世にも

珍しい味噌がさらに進化。しかも麹の中の米の割合を少し多

くし、以前より旨味もさらにアップしました。

これは皆さんにきっと歓ばれること請け合い。ぜひご賞味下

さいませ。　（まほろば主人）

まほろば自然農園の
こだわり豆をなんと
16 種類も使用 !!

まほろば主人も
自ら種蒔きして
います。→

秋田の老舗麹屋さん
で手塩にかけて仕込
んでいます。

これがうわさの「ツタンカーメンえんど
う」誇らしげに写真に納まる農園チーフ
の福田くん。（写真左中）

ひょうげ

へうげ味噌 700ｇ　1,327円（税込）
へうげ味噌（1kg 徳用）1,698円（税込）
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豆

麹

（注）初回ロットは 27 種類と表記されていますが、正確に

は 31 種類の間違いでした。


