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島田光雅社長ご夫妻
（2008 年まほろばにご来店時撮影）

　

５
月
初
め
、
徳
島
県
の
光
食

品
株
式
会
社
の
島
田
光
雅
社
長

が
ご
来
店
さ
れ
ま
し
た
。

　

15
年
以
上
前
、
初
め
て
お
会

い
し
た
時
に
は
、
ア
メ
リ
カ
と

中
国
に
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
ト
マ

ト
の
買
い
付
け
に
世
界
を
股
に

飛
び
回
っ
て
い
た
好
青
年
で
し

た
。

　

お
父
さ
ん
の
利
雄
さ
ん
と
、

東
京
、
代
々
木
公
園
で
初
め
て
出
会
っ

た
の
が
、
確
か
１
９
９
５
年
Ｄ
Ｅ
Ｂ

Ａ
Ｎ
Ｄ
Ａ
発
足
会
で
、
故
藤
本
敏
夫

さ
ん
の
都
知
事
選
を
兼
ね
た
会
で
は

な
か
っ
た
か
と
思
い
ま
す
。
そ
の
頃
、

お
父
様
が
ま
ほ
ろ
ば
に
お
越
し
に

な
っ
て
は
、
最
初
室
蘭
で
道
産
た
ま

ね
ぎ
か
ら
ソ
ー
ス
作
り
を
始
め
ら
れ
、

戦
後
昭
和
21
年
か
ら
60
年
も
の
長
き

に
わ
た
っ
て
物
作
り
を
さ
れ
て
い
た

お
話
に
心
動
か
さ
れ
ま
し
た
。

　

そ
の
後
、
お
父
様
も
お
亡
く
な
り

に
な
り
、
５
年
ほ
ど
前
に
も
一
度
、

あ
の
池
田
高
校
の
故
蔦
文
也
監
督
の

お
嬢
様
で
あ
る
奥
様
と
、
ま
ほ
ろ
ば

に
お
越
し
に
な
ら
れ
ま
し
た
。

　

環
境
保
全
、
安
心
安
全
の
徹
底
、

オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
調
味
料
会
社
と
し

て
は
、
日
本
が
誇
る
世
界
の
光
食
品

と
し
て
、
羽
ば
た
き
続
け
て
い
ら
っ

し
ゃ
い
ま
す
。

　

そ
の
日
、
ひ
ょ
ん
な
こ
と
で
、
出
来

立
て
の
「
イ
イ
お
嫁
さ
ん
の
素
」
試

作
品
と
、さ
ら
に
「
へ
う
げ
醤
」
や
「
へ

う
げ
味
噌
」
を
お
見
せ
し
た
と
こ
ろ
、

　
「
こ
の
材
料
で
、
ソ
ー
ス
が
出
来
ま

す
よ
」

　

と
事
も
無
げ
に
語
ら
れ
ま
し
た
。

　
「
わ
ぁ
あ
！
そ
れ
は
す
ご
い
。
願
っ

た
り
、
叶
っ
た
り
！
」

　

と
二
つ
返
事
で
お
願
い
し
ま
し
た
。

で
も
、
ま
ほ
ろ
ば
特
製
の
酢
だ
け
が

出
来
て
い
な
い
。
そ
こ
で
、

　
「
液
体
出
汁
は
で
き
ま
す
か
？
」

「へうげ醤」の姉妹品、

めんつゆ、
　　ぽん酢が、

  生まれました。

まほろば主人
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と
問
う
と
、
そ
れ
も
出
来

る
と
の
こ
と
。
私
は
「
イ
イ

お
嫁
さ
ん
の
素
」
の
濃
縮
液

体
出
汁
を
訊
ね
た
つ
も
り
な

の
で
す
が
、
ど
う
も
そ
れ
は

「
め
ん
つ
ゆ
」
の
よ
う
で
す
。

こ
れ
か
ら
、
夏
に
向
か
い
そ

う
め
ん
の
時
期
。
勘
違
い
で

も
、
是
非
と
も
へ
う
げ
醤
の

姉
妹
版
「
へ
う
げ
め
ん
つ
ゆ
」
を
販

売
し
た
い
と
衝
動
的
に
お
願
い
し
た

の
で
し
た
。
つ
い
で
、

　
「『
ぽ
ん
酢
』
も
出
来
ま
す
よ
」
と

の
こ
と
。
こ
れ
に
は
飛
び
上
が
ら
ん

ば
か
り
に
喜
び
ま
し
た
。

基
本
に
、

エ
リ
ク
サ
ー
水
、
へ
う
げ
醤
、
イ
イ
お

嫁
さ
ん
の
素
（
た
だ
し
、
え
び
、
さ
ば
、

さ
け
は
ア
レ
ル
ゲ
ン
と
し
て
こ
れ
に

は
除
く
）、
七
五
三
塩
、
一
二
三
糖

の
ま
ほ
ろ
ば
オ
リ
ジ
ナ
ル
水
と
調
味

料
を
ベ
ー
ス
に
、「
め
ん
つ
ゆ
」
に
は
、

三
河
本
味
醂
、「
ぽ
ん
酢
」
に
は
有
機

栽
培
す
だ
ち
・
ゆ
ず
・
ゆ
こ
う
が
使

わ
れ
て
い
ま
す
。

　

そ
の
よ
う
な
流
れ
で
出
来
た
第
一

号
。
味
見
し
た
途
端
、
涙
が
零
れ
る

ほ
ど
、
美
味
で
し
た
。
自
慢
げ
に
、「
こ

ん
な
『
め
ん
つ

ゆ
』、
こ
ん
な
『
ぽ

ん
酢
』
お
目
に

か
か
っ
た
こ
と
な

い
!!
」
と
い
う
感

激
で
し
た
。

　
「
島
田
社
長
、

本
当
に
あ
り
が
と

う
ご
ざ
い
ま
し
た
!!

　

本
当
に
美
味
し
い
も

の
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い

ま
し
た
」

　

写
真
で
み
る
、
丁
寧

に
ダ
シ
を
取
る
様
子
、

大
変
な
苦
労
で
あ
る
こ

と
が
分
か
り
ま
す
。
よ

く
や
っ
て
頂
き
ま
し

た
。
ヒ
カ
リ
さ
ん
も
、
少

量
ロ
ッ
ト
の
た
め
手
作
業

で
工
賃
が
か
か
る
と
こ
ろ
、
今
回
は

勉
強
し
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。
ま
ほ

ろ
ば
も
掛
け
率
を
通
常
よ
り
大
幅
に

下
げ
ま
し
た
。
そ
れ
で
も
、
こ
の
値

段
で
す
。
次
回
か
ら
は
、
少
し
で
も

安
く
な
り
ま
す
よ
う
工
夫
し
て
参
り

た
い
と
思
い
ま
す
。　

先
ず
は
、
一
本

ご
賞
味
く
だ

さ
い
。
今
回

は
、
材
料
を

徹
底
的
に
拘

こ
だ
わ

る
と
、
こ
の

よ
う
な
味
に

な
る
こ
と
を

知
る
た
め
の

機
会
と
捉
え
て
戴
け
れ
ば
幸
い
で
す
。

ヒ
カ
リ
食
品
　
島
田
　
光
雅
社
長
よ
り

以
下
コ
メ
ン
ト
を
頂
い
て
い
ま
す
。

「
こ
だ
わ
り
醤
油

に
感
動
し
て
」

　【
弊
社
の
姿
勢
】

　

弊
社
は
「
良
い
商
品
を
作
り
社
会
に

貢
献
す
る
」
と
い
う
社
是
を
基
本
に
、

有
機
野
菜
・
果
実
や
国
内
産
原
料
な
ど

の
こ
だ
わ
り
原
料
を
使
用
し
、
食
品
添

加
物
や
化
学
調
味
料
な
ど
を
使
用
せ
ず
、

「へうげめんつゆ」　250ml　　￥890
「へうげぽん酢」　　180ml　￥1290

エリクサー水を使用

こだわりの原材料をふんだんに使用

手間隙かけた造り込み
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素
材
本
来
の
風
味
を
生
か
し
た
食
品
作

り
を
心
が
け
て
お
り
ま
す
。

　
自
社
工
場
で
は
、
た
だ
効
率
を
求
め

る
の
で
は
な
く
、
妥
協
せ
ず
、
手
間
を

惜
し
ま
ず
、
全
て
を
自
動
化
さ
せ
ず
に

手
作
り
の
良
さ
を
残
し
た
製
品
作
り
を

行
っ
て
い
ま
す
。
全
国
的
に
も
珍
し
く
、

製
造
室
・
洗
び
ん
室
・
充
填
室
・
包
装
室
・

待
タ
ン
ク
室
の
天
井
と
壁
は
す
べ
て
ス

テ
ン
レ
ス
に
し
て
い
る
た
め
、
衛
生
的

な
環
境
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

虫
の
侵

入
を
防
ぐ
た
め
に
陽
圧
に
し
、
充
填
室

に
は
ク
リ
ー
ン
ル
ー
ム
を
採
用
し
て
い

ま
す
。

　
ま
た
環
境
に
も
十
分
配
慮
し
、
環
境

に
優
し
い
ガ
ス

ボ
イ
ラ
ー
、
ガ

ス
エ
ア
コ
ン
の

設
置
、
最
も
ク

リ
ー
ン
な
エ
ネ

ル
ギ
ー
で
あ
る

太
陽
光
発
電
の

利
用
、
洗
び
ん

殺
菌
・
ラ
イ
ン 

洗
浄
後
の
き

れ
い
な
水
の
畑
・
樹
木
の
散

水
、
太
陽
光
発
電
パ
ネ
ル
の
冷

却
・
洗
浄
用
水
と
し
て
の
再
利

用
、
ま
た
ク
ー
リ
ン
グ
タ
ワ
ー

な
ど
の
水
の
リ
サ
イ
ク
ル
シ
ス

テ
ム
、
最
新
の
膜
を
利
用
し
た

排
水
処
理
装
置
等
を
設
置
し
て

い
ま
す
。 

　
さ
ら
に
、
排
出
す
る
ゴ
ミ
の
量
を
な

る
べ
く
少
な
く
す
る
た
め
に
、
野
菜
く

ず
、
排
水
処
理
時
の
汚
泥
を
堆
肥
化
し
、

そ
の
肥
料
を
自
社
農
園
に
返
し
て
い
ま

す
。
ま
た
、
ビ
ン
や
工
場
内
の
ラ
イ
ン

を
洗
浄
し
た
後
の
水
を
中
水
と
し
て

有
効
利
用
す
る
た
め
、
工
場
の
屋
根

に
ス
プ
リ
ン
ク
ラ
ー
を
設
置
し
、
夏

場
は
打
ち
水
に
よ
っ

て
工
場
内
の
温
度
を

下
げ
て
い
ま
す
。

　
こ
の
よ
う
に
、
安
心
・

安
全
な
だ
け
で
な
く
環
境

に
も
や
さ
し
い
食
品
作
り

を
行
っ
て
お
り
ま
す
。

【(

株)

ま
ほ
ろ
ば
様
の
商
品

開
発
に
あ
た
っ
て
の
動
機
】

　

ま
ず
、
こ
れ
だ
け
の
苦
労
を
し
て
こ

だ
わ
り
の
醤
油
を
造
ら
れ
て
い
る
現
場

の
動
画
を
見
さ
せ
て
い
た
だ
き
感
激
い

た
し
ま
し
た
。
同
じ
も
の
作
り
を
す
る

人
間
と
し
て
、
こ
の
よ
う
な
素
晴
ら
し

い
原
料
を
使
用
し
、
そ
の
価
値
に
ふ
さ

わ
し
い
商
品
を
つ
く
り
た
い
と
思
っ
た

の
が
、
こ
の
度
の
商
品
開
発
の
き
っ
か

け
で
す
。「
こ
の
原
料
の
良
さ
を
最
大
限

に
生
か
せ
る
も
の
を
」
と
考
え
、
こ
の

度
の
ぽ
ん
酢
と
め
ん
つ
ゆ
の
製
造
に
至

り
ま
し
た
。

　
私
自
身
は
、
こ
の
よ
う
な
商
品
を
造

る
と
い
う
こ
と
で
満
足
し
て
お
り
ま
す

が
、
製
造
の
苦
労
よ
り
も
、
こ
れ
だ
け

の
原
料
を
使
用
し
た
商
品
は
値
段
的
な

と
こ
ろ
で
ハ
ー
ド
ル
が
高
く
、
販
売
す

る
方
が
本
当
に
大
変
だ
と
思
い
ま
す
。

そ
う
い
っ
た
苦
労
を
少
し
で
も
多
く
の

消
費
者
の
方
に
知
っ
て
い
た
だ
き
た
い

と
い
う
思
い
で
す
。

　
こ
の
度
の
商
品
製
造
に
あ
た
り
、
弊

社
で
大
変
だ
っ
た
こ
と
は
、
今
回
は
あ

ま
り
に
も
従
来
と
は
違
う
製
造
量
で
小

さ
な
量
で
造
っ
た
た
め
に
、
い
つ
も
と

同
じ
よ
う
に
衛
生
的
に
製
造
す
る
こ
と

に
苦
労
し
た
こ
と
で
す
。
社
員
も
慣
れ

な
い
仕
事
が
多
か
っ
た
よ
う
で
す
。

　
こ
の
よ
う
に
大
変
な
部
分
も
ご
ざ
い

ま
し
た
が
、
生
産
者
を
支
え
よ
う
と
さ

れ
て
い
る
ま
ほ
ろ
ば
様
の
思
い
に
感
動

し
、
そ
う
い
っ
た
と
こ
ろ
と
ぜ
ひ
一
緒

に
仕
事
が
し
た
い
と
い
う
思
い
で
、
今

回
は
こ
の
よ
う
な
商
品
を
つ
く
ら
せ
て

い
た
だ
き
ま
し
た
。
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1 ぽんずだし ( こんぶしいたけ )1

2 ぽん酢だし水入れ後

3ぽん酢だし ( 鰹など )

9 ぽん酢だし取り 1回目

10 ぽん酢一二三糖準備

11 ぽん酢七五三塩準備

12 ぽん酢だし取り 1回目 2

13 ぽん酢だし取り 2回目投入

14 ぽん酢だし取り 2回目

4ぽん酢果汁裏ごし 2

5 ぽん酢果汁裏ごし 4

6 ぽん酢果汁裏ごし 6

8 ぽん酢果汁裏ごし 9

7 ぽん酢果汁裏ごし 8

ポン酢
製造工程
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完成！

15 ぽん酢だし取り 2回目 2

16 ぽん酢一二三糖投入

17 ぽん酢一二三糖撹拌

18 ぽん酢七五三塩投入

19 ぽん酢砂糖塩ろ過

25 ぽん酢有機発酵調味料投入

26 ぽん酢果汁投入

27 ぽん酢仕上げ量の確認

20 ぽん酢だし布ろ過

21 ぽん酢ゆず投入

22 ぽん酢へうげ醤投入

23 ぽん酢へうげ醤撹拌

24 ぽん酢殺菌
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01 めんつゆだし ( こんぶしいたけ )4

02 めんつゆだし水入れ後 1

03 めんつゆだしエリクサー水投入 2

04 めんつゆだしエリクサー水投入 3

05 めんつゆだし ( 鰹など )1

06 めんつゆだし取り 1回目

07 めんつゆ昆布しいたけだし取り 1
回目ろ過

08 めんつゆだし取り 2回目 1

09 めんつゆだし取り 2回目 3

10 めんつゆだし取り 2回目ろ過 2

11 一二三糖準備

12 一二三糖準備 1

13 エリクサー水

めんつゆ
製造工程
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14 めんつゆ一二三糖投入 2

15 めんつゆ一二三糖撹拌

16 めんつゆへうげ醤準備 1

17 めんつゆへうげ醤

18 七五三塩投入 2

19 砂糖塩ろ過 2

20 砂糖塩布ろ過 2

21 だし布ろ過 1回目 2

22 めんつゆだし釜投入 2

23 めんつゆ砂糖塩釜投入 1

24 めんつゆ醤油投入 2

25 めんつゆみりん投入

26 めんつゆ撹拌

27 めんつゆ分析
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完成！

28 めんつゆ櫂で撹拌 2

29 瞬間殺菌装置 2

30 瞬間殺菌装置 ( 送液部分 )2

31 充填前抜取り 1

32 充填

33 検瓶

34 検瓶 2

35 王冠打栓前

36 王冠打栓

37 充填 2

38 後殺菌 1

39 充填ライン

40 冷却工程

41 めんつゆ冷却後


