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登場していますよ。
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●まほろば自然農園の黒豆を使用した生

地で黒豆大福をイメージしてこしあんを

包みました。
（ＪＡＳ有機強力粉、エリクサー水、有機パーム油、ホ

シノ天然酵母、モンゴル塩、有機こしあん、まほろば農

園黒豆）
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●高知のラッキー農園にて栽培されたこだ

わりの有機JASショウガのパンです。
（ＪＡＳ有機強力粉、ＪＡＳ有機豆乳、有機パーム油、ホ

シノ天然酵母、限界突破しょうが、ハチミツ、一二三糖、

モンゴル塩、水あめ、甘酒、JAS有機薄力粉）
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●食べやすいライ麦入りの生地に

有機クルミとシュレッドチーズを入れて香ば

しく焼き上げた人気のパンです。
（ＪＡＳ有機強力粉、ＪＡＳ有機ライ麦粉、エリクサー水、ホ

シノ天然酵母、有機パーム油、モンゴル塩、有機クルミ、チ
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●動物性食材を使用せず、しっとりふわ

ふわの黒豆きなこパンです。
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●有機レーズンに天山レーズン2種類のレーズン

を使用し酸味と甘さのバランスのよいレーズンブ

レッドに焼き上げました。
（ＪＡＳ有機強力粉、エリクサー水、有機パーム油、ホシノ天然酵

母、モンゴル塩、牛乳、生クリーム、一二三糖、有機レーズン、天

山レーズン、ラム酒）
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●農薬・化学肥料不使用のレモンを使用した

さわやかなクリームパン。

これからの季節にぴったり！
（ＪＡＳ有機強力粉、豆乳、有機パーム油、ホシノ天然酵母、

モンゴル塩、一二三糖、有精卵、安心安全レモン、レモン

果汁、ピスタチオ）
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●ラム漬けのレーズンとオーガニックくるみ、

手作りカスタードを巻き焼き上げました。
（ＪＡＳ有機強力粉、有機JAS全粒粉、有機JAS薄力粉、ホシ

ノ天然酵母、一二三糖、牛乳、有精卵、発酵バター、オーガ

ニックレーズン、オーガニッククルミ、ラム酒、メープルシ

ロップ）
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●砂糖・油脂不使用。オートミールとライ麦

の食物繊維たっぷりの香りの良いヘルシー・

パンです。
（ＪＡＳ有機強力粉、有機JASライ麦粉、オートミール、石臼

挽き玄米粉、有機JAS全粒粉、ホシノ天然酵母、モンゴル塩、

エリクサー水、白ワインビネガー）
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●まほろば自然農園にある自生する

天然のよもぎを生地に練りこみ、つ

ぶあんを包んで焼き上げました。
（ＪＡＳ有機強力粉、豆乳、有機パーム油、ホシノ天然

酵母、モンゴル塩、まほろば農園よもぎ、有機粒あ

ん、有機黒ごま、有精卵）
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