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暖かくなりましたね。桜の開花も待ち遠しく感じます。

お散歩がてらソフテリアにもぜひご来店ください。

美味しいランチとパンでお待ちしております。
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抹茶あんマーブル･･･\227
 有機抹茶と有機のこしあんを入れ、トッピングに
有機きなこをまぶして香ばしく焼き上げました。

SAKURA あんぱん･･･\206
やってきました！！春の季節限定！
桜の葉を生地にねり込み、紅こうじでピンク色に色づ
けし、桜の花をのせ有機こしあんを包みました。
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ジャバラ蒸しパン･･\216
手作りジャバラジャムを使用した爽やかな味わい
の蒸しパンです。

ごまブレッド･･･\412
有機の白ゴマと黒ゴマをたっぷり入れ、ゴマの
香ばしい香りで食欲をそそるブレッドです。

ごまブレッド･･･\412
有機の白ゴマと黒ゴマをたっぷり入れ、ゴマの
香ばしい香りで食欲をそそるブレッドです。

4 月の
おススメ
日替わり
パン

4 月の
おススメ
日替わり
パン

キンピラおにぎり
･･･1 個 227 円
ごぼう、人参、れんこん、へうげ醤、

自然酒、一二三糖、コチジャンでき

んぴらを作り、おのぎりの具になっ

てます。
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熟成・塩紅鮭おにぎり･･･1 個 227 円
「熟成・塩紅鮭」北洋沖流し網漁法（ロシア産）。

鮭おにぎりの美味しさは中身の「鮭」にあり！！！最高に美

味しい紅鮭ですので、おにぎりに合います！
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しょうが＆

黒糖蒸しパン････\216
 限界突破しょうがと沖縄黒糖を使用した蒸しパンで
す。梅漬けの紅生姜、へうげ味噌、自然酒、一二三
糖、七五三塩、だし汁（こんぶ、かつお）
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