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菓子類

調味料
お茶

●エヌ・ハーベスト

・「フンザティー」

　　15ｇ…５２５円

●エヌ・ハーベスト

・「フンザティー」

　　15ｇ…５２５円

■フンザの人々が往復

３日かけて山に登り、

若葉と花を一本一本摘

んでいる、大変貴重な

ハーブティーです。

 香ばしい苦味と爽やかな

後味が特徴です。普通のタ

イム同様にお料理の香り付

けにも。
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 香ばしい苦味と爽やかな

後味が特徴です。普通のタ

イム同様にお料理の香り付

けにも。

■創業明治12年

（1879年）の木戸泉

酒造。千葉県いずみ

市（旧大原町）にあ

る伝統ある酒蔵さん

の酒粕です。（寺田

本家さんのご友人で

す）お漬物にぜひ、お使

いください。

■創業明治12年

（1879年）の木戸泉

酒造。千葉県いずみ

市（旧大原町）にあ

る伝統ある酒蔵さん

の酒粕です。（寺田

本家さんのご友人で

す）お漬物にぜひ、お使

いください。

●オーサワジャパン

・「デーツ　寒天飴」

130ｇ…３６７円

●オーサワジャパン

・「デーツ　寒天飴」

130ｇ…３６７円

●小山製麩所

・「乾燥ゆば」

１枚三つ折…３１５円

●小山製麩所

・「乾燥ゆば」

１枚三つ折…３１５円

■マイルドで柔らか

い舌触り、わずかに

胡椒の風味を感じる

後味。季節の野菜、

フレッシュチーズに

合います。

■マイルドで柔らか

い舌触り、わずかに

胡椒の風味を感じる

後味。季節の野菜、

フレッシュチーズに

合います。

■ピリリと辛口でふ

くよかな舌触り、青

いトマトとアーモン

ドを感じる後味。野

菜スープ、肉料理に

合います。
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くよかな舌触り、青

いトマトとアーモン

ドを感じる後味。野
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世界最大のオーガニック専門展示会「2013 BioFach」で全 80 種類中
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●ムソー

・「寒天トマト」

110ｇ…２５２円

●ムソー

・「寒天トマト」

110ｇ…２５２円

●ヒカリ

・「有機トマト
　　　ケチャップ」

200ｇ…６２０円

●ヒカリ

・「有機トマト
　　　ケチャップ」

200ｇ…６２０円

●飯尾醸造

・「ゆずなま酢」

150ml…３８８円

●飯尾醸造

・「ゆずなま酢」

150ml…３８８円

限定品

五人娘の
酒粕は入荷
しません。※板粕は

12/ 末頃

●木戸泉酒造

・「木戸天然醸
　　造酒粕」

　１kg…４８０円

●木戸泉酒造

・「木戸天然醸
　　造酒粕」

　１kg…４８０円

■iChocは近年、品質監査部門でドイツ農業協会のゴールデンアワード

を受賞しています。なめらかで濃厚な口溶けの秘密は、余計な添加物に頼ら

ず、じっくり時間をかけて練り上げているチョコレート生地にあります。

■1897年創業、フラ

ンスの老舗ダーデン社

の伝統的な製法は今も大切

に引き継がれています。

◎「ダーク」：カカオ70%、砂糖の

代わりに低GIアガベパウダーを用

いて味にも健康にもこだわったビターな

チョコレート。

◎「ミルク」：まろやかなミルク風

味のチョコレートはお子様にもおす

すめです。
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■オーストラリアの契約農園から

直輸入。 クィーンズランド州のマ

ウントビンガで栽培しています。

おつまみにピッタリ 
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●イデアプロモーション

・「有機アガベチョコレート」
　　　　　　　ダーク＆ミルク」

　100ｇ…６９３円
　

●イデアプロモーション

・「有機アガベチョコレート」
　　　　　　　ダーク＆ミルク」

　100ｇ…６９３円
　

●モンテ物産

・「ロレンツォNo.1
有機エクストラ・バージン
・オリーブオイル」

454ｇ…３,１７４円

●モンテ物産

・「ロレンツォNo.1
有機エクストラ・バージン
・オリーブオイル」

454ｇ…３,１７４円

●モンテ物産

・「ロレンツォNo.3
有機エクストラ・バージン
・オリーブオイル

454ｇ…３,１７４円

●モンテ物産

・「ロレンツォNo.3
有機エクストラ・バージン
・オリーブオイル

454ｇ…３,１７４円

●ムソー

・「iＣhoc オーガニックチョコレート」ミルク・ラズベリー・

マンゴー＆ヨーグルト・クリスピーキャラメル各40ｇ…２９８円

●ムソー

・「iＣhoc オーガニックチョコレート」ミルク・ラズベリー・

マンゴー＆ヨーグルト・クリスピーキャラメル各40ｇ…２９８円

●クルッティ

・「レモンマートル　
　　エキナセアキャンデー」

　75ｇ…３４０円

●クルッティ

・「レモンマートル　
　　エキナセアキャンデー」

　75ｇ…３４０円

エキナセア

レモンマートルレモンマートル

■京の伝統的な技を受け継い

だ熟練の職人が製造。本場京

都の味を越えるといわれる品

質！

北海道の厳選した大豆使用です。

湯豆腐、お吸い物、そば、うどん、鍋

物に。
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湯豆腐、お吸い物、そば、うどん、鍋

物に。

■レモンマートルとセキナセ

アのパワーがつまったキャン

ディー登場！！

やさしい甘味と爽やかな風味で、

不純物が一切入ってない安心の

優しい飴に仕上がっています。

■レモンマートルとセキナセ

アのパワーがつまったキャン

ディー登場！！

やさしい甘味と爽やかな風味で、

不純物が一切入ってない安心の

優しい飴に仕上がっています。

●クルッティ

・「ロースト
マカデミアナッツ」

50ｇ…５７５円

●クルッティ

・「ロースト
マカデミアナッツ」

50ｇ…５７５円

■砂糖を使わず、トマトの

自然な美味しさを寒天でソ

フトに固めました。

トマトは国内産完熟トマトを使

用しています。美味しく手軽に、

リコピン、食物繊維を摂取でき

ます
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■ソフトな一口タイプの寒天ゼ

リー。すっきりとした甘みとほ

のかな塩味、砂糖・動物性原料

不使用。

デーツ果汁と麦芽飴を、寒天とこんに

ゃく粉でソフトに固めた「オーサワの

海水塩 石垣」使用。もっちりとした歯

ごたえがあります。
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■国産有機トマトを使用した有

機トマトケチャップです。

トマトはリコピンを含んでいるので、

健康を気にされている方にもぴった

りです。
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機トマトケチャップです。

トマトはリコピンを含んでいるので、

健康を気にされている方にもぴった

りです。

■季節限定！お正月料理に

どうぞ！！

京都・丹後の農薬を使わない新

米だけを原料に、自社蔵で杜氏

が酒を仕込み、その酒から古式

「静置発酵」長期熟成で造った

米酢です。また、「米酢」と表示

できる量の5倍の米を原料にし

ているため、まろやかながら深

いコクと旨味があります。
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●チョーコー

有機醤油使用
・「京風だしの素　うすいろ」

・「だしの素　こいくち」　各500ｍｌ…８１９円

●チョーコー

有機醤油使用
・「京風だしの素　うすいろ」

・「だしの素　こいくち」　各500ｍｌ…８１９円

限定
11/ 末～ 12/ 末

■有機JAS認定の「有機醤油うすくち（超特選丸大

豆）」をベースに、かつおぶしとこんぶの風味が

いきた本格「だしの素」。

・「うすいろ」　：　丸大豆醤油・かつおぶし・こんぶの三味が、

まろやかでコクのある上品な香味を作りあげています。

・「こいくち」　：　丸大豆醤油・かつおぶし・こんぶの三味が、

まろやかでコクのある上品な香味を作りあげています。 
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