
￥3,000￥3,000 ドイツ人シェフから教わった本格レシピを

「まほろば」用に改良した自信作です！
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商品はなくなり次第、終了とさせていただきます。

店頭
販売

もあります

先 着
ご予約
希望は

・期間中の店頭販売数は 20 個位の予定です。

・販売期間：12 月 1 日 （土） ～ 25 日 （火）

自 然 素 材 の

・販売限定数：　　　 30 個

・予約締切：11月 25日 （日）

※12月  1日 （土） より　引渡し出来ますので、

　　受取り希望日を予約時にご連絡ください。

ドイツの伝統的クリスマス菓子

●JAS 有機強力粉・JAS 有機薄力粉・白神こだま酵母・一二三糖・モンゴル塩・有精卵・OG シナモン・OG

カルダモン・OG ナツメグ・OG レーズン・牛乳・発酵バター・OG イチジク・OG アプリコット・OG レモンピー

ル・アーモンド・有機パーム油・ラム酒　※OGはオーガニックの略
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まほろばベーカリ
ー

Phoenix　
宮本善夫作

フェニクス


